
 
 

ÉL CATERING FRANCES 
PASTELES  

PANADERÍA, PASTELERÍA Y  DELICATESSEN  POR 
ENCARGO 

 
 
 

TARIFAS CLIENTES 2018 

EL CATERING FRANCES PASTELES 
 

C/País Valencià, 11 - 07800 – Ibiza (antigua pastelería Mediterránea) 
Móvil: +0034  664 347 680 - Central: +0034 971 590 159 
 

  



SALADOS  

QUICHE LORRAINE        2,50€ 
QUICHE QUESO CABRA ESPINACA       2,50€ 
QUICHE TOMATE, PARMESANO, ALBAHACA Y OLIVAS NEGRAS    2,50€ 
QUICHE ATUN       2,50€ 
 
EMPANADA ATÚN CON PIMIENTO       2,50€ 
EMPANADA CARNE (CON CERDO) CON GUISANTES     2,50€ 
EMPANADA VEGETAL INTEGRAL       2,50€ 
EMPANADA ESPINACAS CON PASAS Y PIÑONES (IBICENCA, CUCARROI)    2,80€ 
 
CANAPÉS VARIADOS (PESCADOS, VEGETARIANO Y CHARCUTERIA)     1,50€/UND 
HOJALDRES VARIADOS (VEGETARIANO, QUESO Y CHARCUTERIA)    1,50€/UND 
BRIOCHE EN MOLDE DE PAN DE MOLDE (1KG)      9€   
BRIOCHE EN MOLDE DE PAN DE MOLDE CON CEREALES (1KG)    11€  
 
MONTADITOS       1,80€ 
CROISSANT CON JAMÓN Y QUESO       2,20€ 
 
 



PASTELERÍA 

BROWNIE DE CHOCOLATE        1,50€  
COOKIES          1,50€  
MUFFIN DE CHOCOLATE       1,50€ 
MUFFIN DE ZANAHORIA       1,50€ 
CUP CAKE DE CHOCOLATE       3,00€ 
CUP CAKE DE ZANAHORIA      3,00€ 
ÉCLAIR DE CHOCOLATE        2,90€ 
TARTALETA DE LIMÓN        3,50€  
PETITS FOURS VARIADOS: TARTALETA LIMÓN MINI, MINI ECLAIR, OPERA, MACARON…  1,20€/UND 
MACARON VARIADOS        1€/UND 
MINI VASOS KOVA (MOUSSE DE FRUTAS O CHOCOLATE)     1,60€/UND 



BOLERÍA 

CROISSANT        1,00€  
CROISSANT CON ALMENDRAS       1,90€  
NAPOLITANA       1,20€ 
NAPOLITANA CON ALMENDRAS      2,00€ 
MINI CROISSANT O NAPOLITANA      0,75€ 
MINI TRENZA        0,80€ 
TRENZA        1,10€ 
HOJALDRE MANZANA        1,50€ 
CARACOLA        1,60€ 



VERANO: Bizcocho almendras, mousseline de vainilla con trocitos de 
melocotón, recubierta de nappage frambuesa.  
  
ÓPERA: Finas capas de bizcocho embebido en café, crema de café, ganache 
chocolate y cobertura chocolate negro. 
  
ROYAL: Bizcocho chocolate, salsa chocolate, praliné crujiente de avellanas y 
mousse chocolate blanco con canela. 
  
TAHITÍ: Bizcocho de almendra con limón, mousse de fruta de la pasíon y 
mango, fina capa de mousse de toffee y bavaroise vainilla bourbon.  
   
3 CHOCOLATES: Mousse de chocolate blanco, con leche y legro con salsa de 
chocolate y bizcocho de chocolate. 
  
ÉS MOMENT: Finas capas de bizcocho embebido en café, crema de cefé, 
ganache chocolate, cobertura chocolate negro y cereales crujientes con nueces.  
 
Precio con un mínimo de 4 pers (siempre numero par)  3,50€/pers 
Precio unitad     2,90€ 
Más de 30 pers, será necesario soporte para que  no se rompa.   

 
 
También se pueden añadir :  
 
Soporte      100-300€ 
Figuritas de novios     25-30€ 
Carteles de felicitación     2,00€ 
Velas     0,80€ 
Velas de Nº      1,50€ 
Bengalas      3,50€ 
 

TARTAS 

 
SI HUBIESE QUE ENTREGAR EL PEDIDO, SE COBRARÍA +30€ TRANSPORTE PARA TARTA DE MENOS DE 30PAX FUERA DE IBIZA (FORMENTERA CONSULTAR PRECIO, ZONA IBIZA 
ENTREGA GRATUITA). 



SOPORTE DE BODA 

(MONTAJE DE LA MESA CON EL SOPORTE INCLUIDO SOLAMENTE EN HORA DE ENTREGA)   

ESPEJOS BLANCOS 

METACRILATO LED LOVE (2 DIFERENTES) 

MADERA ENVIEJECIDA  



PIECE MONTÉE  
(Especialidad francesa) 

Hecha previamente en nuestra cocina 
3 profiteroles por persona : 12€   

 
Opcion Cooking Show !  

En frente del cliente durante la cena  
+600€ (+21%) 

 

NUESTRAS OPCIONES  
CON FRUTAS 

Bandeja de frutas en espejo 

Brochetas de frutas con soporte 

Precio por persona : 7,50€ 

FUENTE DE CHOCOLATE  
SIN BASE ILLUMINADA 

Fuente pequeña de 84cm  
Servicio de 80 a 100 personas 

Precio con frutas y chocolate: 
1 Hora   700€ 
2 Horas  830€ 
Más de 100 personas  +1,50€/pers 



EL CATERING FRANCÉS IBIZA 
 

Calle Morna, 15, - 07800 - Ibiza - Móvil: +0034  664 347 680 - Central: +0034 971 590 159 
 

www.elcateringfrancesibiza.com - info@elcateringfrancesibiza.com 

  

DEGUSTACION, RESERVA Y CONDICIONES DE PAGO 
 
Degustación: 
 

• Podemos organizar una degustación en nuestra oficina 
C/País Valencià, 11, 07800 Ibiza, con fin de elegir los sabores 
y estilos de tartas. Rogamos avisarnos con 1 semana de 
antelación, para poder organizar la degustación.   
 

• Precio de la degustación: 30€, que se descontará de la 
factura de reserva en caso de aceptación del presupuesto.   

 
 
Pedidos, reserva y pago final: 
 
 

• Pedidos con un mínimo de 24h de antelación en esta 
dirección: elcateringfrancespasteles@gmail.com 
 

• Para bloquear el pedido de tartas de boda o cumpleaños: 
depósito a cuenta de 50% del total factura con un mínimo de 
1 mes antes de la entrega.  
 

• Final pago en la entrega.  
 
• Las entregas a cuenta y/o pagos pueden realizarse en 

efectivo, transferencia bancaria o tarjeta de crédito. 
     
      Numero de cuenta: ES 55 2100 3756 0822 0003 2616 

 

mailto:elcateringfrancespasteles@gmail.com

